
Является рекламным буклетом, за подробной информацией обращайтесь к менеджеру ресторана.

летнее предложение
 от шефа



Окрошка
500/20 г / Холодный суп  
на закваске из Мацони   
с редисом, огурцами и яйцом

390 руб.

Салат с руколой  
и креветками
330 г / Креветки, салат  
фриссе, рукола, томаты  
черри, каперсы, оливки, 
вяленые томаты, соус на основе 
оливкового масла, руколы,  
Пармезана и чеснока 
 1200 руб.

Холодный борщ 
с говядиной

500/40/50/20 г / Холодный суп с говядиной  
из свеклы с огурцами и зеленью 

460 руб.

Холодный борщ без мяса
500/50/20 г / Холодный суп без мяса   
из свеклы с огурцами и зеленью

420 руб.

Свиная рулька по-грузински 
(блюдо на двоих)
Время отдачи 50 минут!

950/200/100/40/40/5 г / Ароматная свиная рулька томленная  
в темном пиве, запеченная в медово-горчичном соусе,  
подается с тушеной капустой и капустой по-гурийски.
(Состав: свиная рулька, чеснок, горчица, хрен,  
пряные травы, тмин, тушеная капуста)

1450 руб.

Идеально  
с пивом  

Мацони стаут



Салат «Летний Кавказ»
210 г / Красная фасоль, огурцы, базилик, гранат, грецкий орех,  

лук, петрушка, кинза, чеснок, перец чили, болгарский перец

390 руб.

Куриные крылышки 
с картофелем 

Айдахо
200/150/40/50 г

750 руб.

Салат 
«Имеретинская 

долина» 
310 г  / Салат из четырех видов  

томатов и джон джоли,  
сливочный сыр с аджикой  

с ароматной заправкой  
из рафинированного масла,  
базилика, чеснока и кинзы

550 руб.

Гаспаччо
300/10 г / Традиционный холодный суп из 
томатов с базиликом, специями и гренками

470 руб.



Хачапури 
«Гудамакрули»
1,4 кг / Неповторимое сочетание 

самых популярных блюд  
от бренд-шефа Мацони:  
мегрельский хачапури,  

мини хинкали с начинкой  
из свинины и говядины.

990 руб.

Особый 
хачапури

900 г / Хачапури  
с сыром сулугуни  

и копченым сыром.

890 руб.

Харкалия 

400 г / Особый мегрельский рецепт приготовления красный  
фасоли с грузинскими специями, репчатым луком, чесноком,  

гранатом и перцем чили. Подается в горячем виде.

390 руб.

Пиросмани
400 г / Филе курицы с шампиньонами в сливочно-сырном соусе  

с добавлением чеснока и зелени.

590 руб.


